[image: image1.jpg]



Hotel Molí de la Torre

08415 Bigues i Riells

938657978 / 670714876

Info@molidelatorre.cat
www.molidelatorre.cat
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Aperitiu a la terrassa:
Amanida d’Enciam, Tomàquet i Ceba de Riells.

Paté d’Ànec de Can Manent.

Formatges de Can Corder amb Melmelada

Casolana de Tomàquet.

Ous de Guatlla sobre Torrada amb Sobrassada de

Can Bosch

Unes Llesquetes de pa amb Tomàquet i Pernil

Ibèric.

Caneló d’Albergínia amb Espàrrecs verds i

Formatge de Cabra

Calamars fregits a l’andalusa.





De primer:

Canelons de Ceps casolans.

De segon:

Espatlla de cabrit al forn.




I de postres:

Sorbet de Mandarina.

Pastis de Casament, de Nata i Trufa.

Cafè Ecològic d’Hondures i Infusions.




Begudes:

Refrescos, cerveses i vermuts habituals.

Aigua: Font d’Or

Vi blanc: Parvus (Alella, ecològic)

Vi negre: La Llopetera, Bodegues Escoda-Sanahuja, 


(Conca de Barberà, biodinàmic).

Cava: Agustí Torelló i Mata, Brut

