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RESTAURANT



MENÚ CELEBRACIÓN
Aperitivo en terraza o dentro
Ensalada de Escarola, Tomate, Anchoas y Cebolla. 
Paté de Pato de Can Manent. 
Quesos de Can Corder con Mermelada Casera de Tomate. 
Revoltillo de espárragos sobre Tostada con Sobrasada 
Rebanadas de pan con Tomate y Jamón Ibérico. 
Rollitos de marisco sobre fondo de verduras picadas confitadas. 
Calamares fritos a la Andaluza. 

    De primer: 

Canelones de Ceps y Bogavante. 

      De segon: 

Espalda de cabrito al horno. 

   Postres: 

Sorbete de Mandarina. 

Pastel de boda, de Nata y Trufa. 

Café Ecológico de Honduras e Infusiones. 

   Bebidas: 

Refrescos, cervezas y vermuts habituales. 
Agua: Font d’Or 
Vino blanco: Parvus (Alella, ecológico) 
Vino negro: Oriol dels Aspres, D.O. Empordà 
Cava: Agustí Torelló i Mata, Brut 

Precio persona: 50 €
Restaurant El Molí. Camí de la Torre, s/n. Bigues i Riells.

Informació i reserves: Tel. 670714876-938657978

