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ERCILLA

CATERING





MENUS DE TRABAJO 2014
MENU TRABAJO 1 A

Aperitivo del Ercilla
****

Crema fina de Espinacas y Parmesano con Aroma de Comino y Tosta de Tumaca y Jamón Ibérico
****

Nuestro Bacalao confitado con Salsa vizcaína o Pil Pil o ambas
****

Brownie de Chocolate sobre salsa de maracuyá

Café 

Bebidas

Aguas Minerales

Vino Blanco D.O. Rueda,Vino Tinto Crianza D.O. Rioja

Precio = 25 € (IVA incluido)

MENU  TRABAJO 1 B

Aperitivo del Ercilla
****

Crema fina de Espinacas y Parmesano con Aroma de Comino y Tosta de Espárragos Blancos
****

Medallones de Solomillo de Ibéricos con crema 

de Pimientos Rojos y Salsa de Mostaza
****

Brownie de Chocolate sobre salsa de maracuyá

Café 

Bebidas

Aguas Minerales

Vino Blanco D.O. Rueda,Vino Tinto Crianza D.O. Rioja

Precio = 25 € (IVA incluido)

MENU TRABAJO 2

Aperitivo del Ercilla
****

Volcán de Lechugas variadas aliñadas con lima y Aceite de Arbequina con centro de Bouquet de Puerros a la Plancha con Vinagreta templada de Bacon y Cebolleta
****

Pimientos rellenos de Pescado y Langostinos con salsa suave de Choriceros
****

Mousse de Trufa y Chocolate con salsa de Chantilly
Café

Bebidas

Aguas Minerales

Vino Blanco D.O. Rueda,Vino Tinto Crianza D.O. Rioja

Precio = 27 € (IVA incluido)

MENU TRABAJO 3

Aperitivo del Ercilla
****

Capitas de Calabacín relleno de Setas en forma de Milhojas sobre crema fina de Pimientos Verdes
****

Dorada al Horno con Salsa de Marisco y Mantequilla y patatas Panadera
****

Tarta de Mousse de Queso sobre coulis de Frambuesa
Café

Bebidas

Aguas Minerales

Vino Blanco D.O. Rueda,Vino Tinto Crianza D.O. Rioja

Precio = 29 € (IVA incluido)

MENU TRABAJO 4

Aperitivo del Ercilla
****

Ensalada de Bonito con Pimientos del Piquillo sobre tartar de Tomate y Albahaca con vinagreta de Módena y mahonesa de Aceitunas Verdes
****

Láminas de Entrecotte a la Plancha con salsa de Setas
****

Tarta de Piñones con Salsa de Café
Café

Bebidas

Aguas Minerales

Vino Blanco D.O. Rueda,Vino Tinto Crianza D.O. Rioja

Precio = 31 € (IVA incluido)

MENU TRABAJO 5

Aperitivo del Ercilla
****

Arroz meloso de Verduritas con Calamares y lascas de Queso Manchego
****

Merluza a la Parrilla sobre cama de Piperrada al dente con salsa de Soja
* * * *

Tarta de Tiramisú sobre crema capuchina
Café

Bebidas

Aguas Minerales

Vino Blanco D.O. Rueda,Vino Tinto Crianza D.O. Rioja

Precio = 31 € (IVA incluido)

MENU TRABAJO 6

Aperitivo del Ercilla
****

Ensalada de Bonito con pimientos del Piquillo sobre Tartar de Tomate y Albahaca con vinagreta de Módena y Mahonesa de Aceitunas verdes
****

Crema fina de Espinacas y Parmesano con aroma de Comino y Tosta de Tumaca y Jamón Ibérico
* * * *

Tronco de Merluza a la Plancha con salsa de Puerros y salteado de Hongos
****

Tarta de Chocolate Blanco con coulis de Mango
Café

Bebidas

Aguas Minerales

Vino Blanco D.O. Rueda,Vino Tinto Crianza D.O. Rioja

Precio = 35 € (IVA incluido)
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